
Miniatur Wunderland Hamburg GmbH
z. H. Sandra Lange 
Kehrwieder 2 | 20457 Hamburg
oder per E-Mail (Betreff: Service) an: bewerbung@miniatur-wunderland.de

Teilzeit, als Werkstudent:in oder auf Stundenbasis

Was 2001 als „verrückte Idee“ begann, ist heute die größte Modelleisenbahn der Welt – das Miniatur Wunderland in Hamburg ist 
eine der beliebtesten Attraktionen Europas. Auf über 1.600 Quadratmetern haben wir schon über 24 Millionen Besucher:innen 
begeistert. Wir lassen Lokomotiven rattern, Flugzeuge abheben und ganze Welten lebendig werden. Unser buntes Team denkt 
dabei gar nicht ans Aufhören: Mit jedem neuen Abschnitt wächst das Wunderland und dafür brauchen wir dich!

Bei uns erwartet dich ein bunt gemischtes Team, das mit guter Laune und viel Herzblut dafür sorgt, dass unsere 1,5 Millionen 
Gäste pro Jahr einen unvergesslichen Tag erleben – und sich durch dich wie zu Hause fühlen.

Starre Abläufe? Fehlanzeige! Wir setzen auf Abwechslung und Vielseitigkeit. Mal unterstützt du unseren Küchenchef bei der 
Zubereitung leckerer Gerichte für das Tagesgeschäft oder besondere Events, mal sorgst du für einen reibungslosen Ablauf in 
der Speisenausgabe. Vielleicht zauberst du Pasta an unserer Live-Cooking-Station oder kümmerst dich um die Vorräte und das 
Lager – langweilig wird es garantiert nicht!

Wichtig ist, dass du offen und authentisch bist. Du schaffst für unsere Gäste ein tolles Erlebnis, behältst auch in stressigen 
Momenten einen kühlen Kopf und packst als echter Teamplayer überall mit an.

Dich erwartet eine interessante und abwechslungsreiche Tätigkeit sowie ein sicherer Arbeitsplatz in einem spannenden Umfeld. 
Das klingt nach deinem Traumjob? Zeig uns mit deiner Bewerbung, warum genau du die perfekte Ergänzung für unser Team 
bist. Bitte schick uns neben deinem Lebenslauf auch dein mögliches Startdatum und deine Gehaltsvorstellung. 

Wir freuen uns auf dich!

DEINE AUFGABEN
•	Zubereitung von Speisen für das 

Tagesgeschäft und besondere 
Events in Zusammenarbeit mit dem 
Küchenchef

•	Mitarbeit in der Speisenausgabe und 
Sicherstellung eines reibungslosen 
Ablaufs

•	Zubereitung von Pastagerichten an der 
Live-Cooking-Station

•	Warenwirtschaft: Unterstützung 
bei der Lagerhaltung und dem 
Bestandsmanagement

•	Gästebetreuung: Freundlicher und 
offener Umgang, um ein tolles Erlebnis 
zu schaffen

•	Teamarbeit: Unterstützung und 
Motivation des Teams

•	Souveränes Arbeiten in stressigen 
Situationen

•	Einsatzbereitschaft an Wochenenden 
und abends im fairen Schichtsystem

DEIN PROFIL
•	Offene und freundliche Persönlichkeit, 

die gerne mit Menschen arbeitet
•	Gute Deutschkenntnisse
•	Teamplayer, der das gesamte Team 

unterstützt und motiviert
•	Belastbarkeit und Ruhe in stressigen 

Situationen
•	Flexibilität und Vielseitigkeit, um 

unterschiedliche Aufgaben zu 
übernehmen

•	Leidenschaft für Gastronomie, 
idealerweise erste Erfahrung in der 
Küche oder im Service (kein Muss)

•	Sorgfältige und zuverlässige 
Arbeitsweise, insbesondere bei der 
Zubereitung von Speisen und der 
Lagerhaltung

•	Bereitschaft zu Schichtarbeit, vor 
allem auch an Wochenenden, 
Feiertagen und abends – immer in 
fairer Absprache mit dem Team

BENEFITS
•	Deutschlandticket für entspanntes 

Pendeln
•	Nutzung eines kostenlosen E-Bikes – 

radel bequem zur Arbeit!
•	30 Tage Urlaub, damit du genug Zeit 

für Erholung hast
•	Massagen, damit du auch nach einem 

langen Tag entspannt bleibst
•	Zugriff auf ein umfangreiches 

Sportangebot (Wellpass)
•	Unvergessliche Teamevents
•	Leckere Verpflegung in unserem 

hauseigenen Bistro zu vergünstigten 
Preisen

•	Betriebliche Altersvorsorge

BISTROMITARBEITENDE (M/W/D)
FÜR KÜCHE UND AUSGABE GESUCHT

mailto:bewerbung@miniatur-wunderland.de

